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Elektroforeza jest to zjawisko  wykorzystywane do rozdzielania | biatka. Gdy zele spolimeryzowaty nafozono wczesnie]

mieszanin, stosowane w naukach biologicznych i chemicznych. Polega | Przygotowane probki w studzienki, za pomoca pipety

na migracji czasteczek w zelu o okreslonym usieciowieniu- wielkosci 1 potautomatycznej. Umieszczono po 10 pl badanych
porow i $cisle zalezy od stezenia poliakrylamidu. Im wyzsze stezenie, ’ roztworow oraz 1 pl standardu masowego biatek na kazdy
tym gestsze usieciowanie, a tym samym doktadniejszy rozdziat zel. Ptytki z zelami zawierajacymi probki wtozono do

czasteczek o masie roznigcej sie nieznacznie. Czasteczki migruja do = komory, w  ktdrej przeprowadza sie  rozdziat
przeciwnie natadowanej elektrody z rézng szybkoscig zalezng od elektroforetyczny, wlano bufor do elektroforezy a
wielkosci czgsteczki oraz jej fadunku. W doswiadczeniu elektroforezie

nastepnie wigczono zasilanie ustawiajgc napiecie 100 V. Po

AUTOR: poddano mleko w proszku wymieszane z barwnikiem spozywczym : , , , _ , ,
; . firmy Dr. Oetker w kolorze czerwonym, zielonym i niebieskim oraz rozd?lelenlu Mieszaniny OZE|e wyciagnigto z komory oraz.z
Aleksandra Kusiak poszczegblne sktadniki mieszanin jako kontrole. Celem badania byto pomiedzy ptytek | przeptukano W wodzie
wstepne sprawdzenie czy barwnik wptywa na strukture biatka. P demineralizowanej a nastepnie wybarwiono technika

OPIEKUN:

dr hab. Zenon Rajfur - : . Imagelab.
2. Metoda

Coomassie Blue i przeanalizowano za pomocg programu

Przygotowano po dwa zele poliakrylamidowe rozdzielajgce o
stezeniu 8% i 15% oraz zel zageszczajacy. Roztwory zelu
wprowadzono miedzy dwie szklane ptytki, zel rozdzielajacy na
dot a zageszczajagcy na gore. Za pomocy specjalnego
grzebienia, w zelu zageszczajgcym, zrobiono studzienki.
Zaczeto przygotowywacC probki przeznaczone do rozdziatu
elektroforetycznego. Odwazono 0,4 mg mleka w proszku, ktore

wymieszano, w plastikowej prébéwce typu eppendorf, z 200 pl Rys.1: Zdjecie zeli wraz z prébkami w komorze do
wody demineralizowanej oraz 2 pl barwnika. Po dodaniu przeprowadzania rozdziatu elektroforetycznego
buforu w stosunku 1:1 probowki umieszczono w wodzie podczas trwania elektroforezy .

3.Wyniki

Na podstawie standardu masowego biatek Precision Plus Protein™ Dual Color Standards wykonano wykres zaleznosci logarytmu naturalnego masy czasteczkowej
In(MW) od wzglednej ruchliwosci Rf a nastepnie, metodga regresji liniowej, dopasowano do niego prostg o rownaniu y=ax+b bedgacga prostg kalibracyjng (Rys.2, Rys.4).
Obliczono mase czasteczkowag mleka w proszku, ktéra wyniosta 32,12+3,06 kDa (Rys.2 Studzienka 1, Rys.5: Studzienka 2). Masa czgsteczkowa kazeiny znajdujaca sie
w mleku wynosi od 20 do 43 kDa Nie udato sie ustali¢ masy barwnikow spozywczych, poniewaz ulegty rozpuszczeniu podczas barwienia. W zelu o wiekszym stezeniu
poliakrylamidu - 15%, rozdzieleniu ulegty czasteczki o masie ponizej 25 kDa dzieki wiekszej porowatosci osrodka rozdzielajgcego. Probki mleka w proszku z
dodatkiem barwnika spozywczego nie rozdzielity sie w wyrazny prazek tak jak samo mleko w proszku (Rys.3: Studzienka 1, Rys.5: Studzienka 2) a wytworzyty smuge
(Bys.3: Studzienka 7,8) wskazujgca na degradacje biatka. y




